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Restaurant Ochsenweid 
Bergbahnen Sörenberg AG 

Rischlistrasse 100 

6174 Sörenberg 

📞 041-488 21 78 

ochsenweid@soerenberg.ch 
www.ochsenweid-soerenberg.ch 

  



 

HERZLICH WILLKOMMEN 
im Biosphärenreservat 

 
 

Unser Motto lautet: 
 

AUS DER REGION - FÜR DIE REGION 
 
 

Wir bedanken uns nachstehend bei unseren Partnern für die tolle 
Zusammenarbeit: 
 
 
 
Backwaren: Poscht Bäck 
Fleisch und Wurstwaren: Metzgereien Felder und Gabriel 
Fisch: Seinet & Co 
Obst und Gemüse: Mundo 
Kaffee: Stoll Kaffee Zürich 
Milchprodukte: Kluser Käsi 
Eier: Mundo 
Tiefkühlprodukte: Vermo 
Getränke: Ramseier + Stardrink 
Spirituosen: Vermo 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 



APERITIV 
 

 

 

 

Prosecco di Valdobbiadene DOCG 

Domenico De Bertiol 10 cl 7.00 CHF 

 

Aperol Spritz  

mit Prosecco 20 cl 9.50 CHF 

 

Tiroler Aperol Spritz  

mit Ginger Beer und Prosecco 20 cl 9.50 CHF 

 

Aperitivo Rosato 20 cl 9.50 CHF 

 

Winterhugo 20 cl 9.50 CHF 

 

Hausapéro Ochsenweid  

„Tiroler Grantaspritz“ 20 cl 9.50 CHF 

 

Campari Orange/Soda 20 cl 7.50 CHF 

 

Martini Bianco 6 cl 6.50 CHF 

 

Portwein “Porto Ramos”  

rot oder weiss 6 cl 6.50 CHF 
 
 

 

 

 



WEISSWEINE  
 

 

IM OFFENAUSSCHANK 10 cl 
 

Sauvignon Blanc Weingut Rabl/Österreich 7.00 CHF 

Grüner Veltliner Weingut Rabl/Österreich 7.00 CHF 

 

 

 

FLASCHEN 50 cl 
 

Assemblage blanc AOC 
Valais La Coquine / Schweiz 28.00 CHF 
 
 
 

FLASCHEN 75 cl 
 

Sauvignon Blanc Weingut Rabl/Österreich 45.00 CHF 

Grüner Veltliner Weingut Rabl/Österreich 45.00 CHF 

Chant des Resses Schweiz 45.00 CHF 

 
 
 
 
 

GESPRITZTE WEINE 
sauer oder süss weiss oder rot 7.00 CHF 



ROTWEINE 
 

 

 

IM OFFENAUSSCHANK 10 cl 
 

Merlot Ticino Weingut Gialdi/Italien 7.00 CHF 

Zweigelt Weingut Rabl/ Österreich  7.00 CHF 

 
 
 

FLASCHEN 50 cl  
 

Assemblage rouge Primoris  
AOC Valais / Schweiz     28.00 CHF 

 
 
 

FLASCHEN 75 cl 
 

Cuvée Dunkelrot Weingut Heidegg/Schweiz 52.00 CHF 

Lagrein Riserva Weingut Brigl/Südtirol 52.00 CHF  

Zweigelt Weingut Rabl/Österreich 52.00 CHF 

Rioja Crianza D-12 Bodegas LAN / Spanien 56.00 CHF 

Pannobile Weingut Leitner/Österreich 59.00 CHF 

Barbera d´Asti “La Gena” La Gironda /Italien 59.00 CHF 

 
 
 
 



 

BIERE UND MOST 
 
 
 

Eichhof Lager 50 cl 5.50 CHF 

 

Eichhof Retro 33 cl 5.00 CHF 

 

Eichhof Bügelbräu 40 cl 5.50 CHF 

 

Eichhof Alkoholfrei 33 cl 5.00 CHF 

 

Eichhof Radler 33 cl 5.00 CHF 

 

Erdinger Weissbier 50 cl 7.00 CHF 

 

Ramseier Suure Most klar 50 cl 6.50 CHF 

mit und ohne Alkohol 

 

  



 

MINERAL- UND 
SOFTDRINKS, SIRUP 

 

 

 

 

Knutwiler Mineralwasser  

mit oder ohne Co2 50 cl 5.00 CHF 

 100 cl 8.00 CHF 
 

 

Ramseier Eistee “Hustee”  50 cl 5.00 CHF 

 

Lufrutta IceTea 50cl 5.00 CHF 
 

Ramseier Apfelschorle   50 cl 5.00 CHF 

 

Sinalco, Sinalco Cola 50cl 5.00 CHF 

 

Rivella, Rivella Blau  50 cl 5.00 CHF 
 

Michel Orangensaft   20 cl 5.00 CHF 

 

Karaffe Sirup „Ochsenweid“ 150 cl 7.00 CHF 
 

Karaffe Wasser  150 cl 3.00 CHF 

 
 
 
 
 

  



 

HEISSE GETRÄNKE 
 

Kaffee oder Espresso  4.50 CHF 

 

Doppelter Espresso  5.70 CHF 

 

Tasse Tee diverse Aromen  4.50 CHF 

 

Heisse Schoggi / Ovomaltine  4.50 CHF 

 

Schoggi / Ovomaltine Melange 4.90 CHF 

 

Kafi Lutz Zwetschge, Träsch, Kräuter, Kirsch 6.00 CHF 

 

Huus Kafi „Ochsenweid“  7.50 CHF 

 

Kaffee Baileys 6.50 CHF 

 

 

 

 

  



DIGESTIF 
 

 

 

Kirsch 40 % Vol 2 cl 5.50 CHF 

 

Alte Birne 40 % Vol 2cl 8.50 CHF 
Fassbind   

 

Alte Zwetschge 40 % Vol 2 cl  8.50 CHF 
Fassbind  

 

Himbeer 43 % Vol 2cl 8.50 CHF 
Morand  

 

 

Appenzeller 29 % Vol 4 cl 6.00 CHF 

  



Speisendeklaration 
und Allergene 

 

Allergene: 

A: Gluten  

B: Krebstiere  

C: Eier von Geflügel  

D: Fisch  

E: Erdnüsse  

F: Sojabohnen  

G: Milch von Säugetieren 

H: Schalenfrüchte  

L: Sellerie  

M: Senf  

N: Sesamsamen  

O: Schwefeloxid und Sulfite  

P: Lupinen  

R: Weichtiere  

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 

Intoleranzen auslösen können, informiert Sie unser geschultes 

Fachpersonal auf Anfrage gerne. 

 

 

Fleischherkunft: 

Unser Fleisch stammt vorwiegend aus Schweizer Produktion –    

in Ausnahmefällen aus Österreich und Südamerika. 

 

Fleisch aus Nicht-EU-Ländern kann mit hormonellen und/oder 

nicht hormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt 

worden sein. 

 

https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15867
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15868
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15869
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15870
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15871
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15872
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15873
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15874
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15875
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15876
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15877
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15878
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15879
https://www.minimed.at/medizinische-themen/stoffwechsel-verdauung/allergene-14-ueberblick/#c15880

